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Podwadjna frytkownica bezttuszczowa

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze doktadnie zapoznaé¢
sie z ponizsza instrukcja, ktéra nalezy zachowa¢ do
pbzniejszego wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wytgcznie przez osoby, ktdre zapoznaly sie z niniejszq
instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podiaczac do sieci elektrycznej
wytacznie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka z
uziemieniem.

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe zgadza sig z
napieciem podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Niniejszy wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

Obudowa

Wyswietlacz obstugowy

Przewdd zasilajacy z wtyczka,

Uchwyt / kosz lewy

Uchwyt / kosz prawy

Kosze z wktadami

Tabliczka znamionowa (dolna strona urzadzenia)
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Instrukcja bezpieczenstwa

* Aby unikna¢ zagrozen i
zachowac zgodnosc z przepisami
bezpieczerstwa, naprawy urzadzenia
i przewodu zasilajacego moga by¢
wykonywane wytgcznie przez nasz
dziat obstugi klienta. W zwigzku z tym
w przypadku naprawy skontaktowac
sie telefonicznie lub mailowo z naszym
dziatem obstugi klienta (patrz adresy
serwisow w oddzielnej ksigzeczce
gwarancyjnej lub na stronie www.
severin.de).

* Przed przystapieniem do czyszczenia,
nalezy sprawdzic, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest wytaczone z
sieci elektrycznej.

+ Aby nie narazi¢ si¢ na porazenie
pradem, nie nalezy my¢ obudowy ani
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przewodu zasilajacego w wodzie, ani
zanurzac ich.

+ Po kazdym uzyciu umy¢ zdejmowane

czesci goracq woda i doktadnie je
wysuszy¢.

+ Szczegbtowe informacie na temat

czyszczenia znajdujg sie w rozdziale
Czyszczenie i pielegnacja.

+ Urzadzenie nie jest przystosowane

do bycia uruchamianym przy
uzyciu zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu zdalnego
sterowania.

+ Ustawi¢ urzadzenie na stabilne]

powierzchni, odpornej na wysoka
temperature i plamy goracego ttuszczu
z dostateczng iloscig miejsca wokot.

- Ostrzezenie! Niebezpieczenstwo

poparzenia! Powierzchnia

wsuwania wspornikow kosza

I szczeliny wentylacyjne z tytu
urzadzenia sg oznaczone znakiem
ostrzegawczym s\ ,Gorace
powierzchnie”, zwracajacym uwage na
niebezpieczenstwo oparzenia.

+ Po wyjeciu wspornika kosza nie

siega¢ do otwartego urzadzenia.

- Goraca para ulatnia sie ze szczelin

wentylacyjnych z tytu urzadzenia

( 4\ ) oraz podczas wyciggania
wspornika kosza. Nie siegac¢ nad
urzadzeniem ani nie przechylac sie
nad nim!

+ Zarbwno przyrzadzane danie, jak i

kosze do smazenia sg gorace. Kosze
do smazenia chwytac tylko za uchwyt.
Nie dotyka¢ przedmiotu obrobki
termicznej, dopoki nie ostygnie.



+ Kosze do smazenia ustawiac tylko na

zaroodpornych powierzchniach.

+ Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowan domowych lub

podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych
miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientow);

- pensjonatach.

+ Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia przez dzieci w wieku

ponizej 8 lat.

+ Dzieci w wieku 8 lub wiecej lat mogq

obstugiwac urzadzenie wytacznie pod

statym nadzorem.

- Osoby 0 ograniczonych zdolnosciach

fizycznych, czuciowych lub

psychicznych albo nieposiadajace

stosownego do$wiadczenia lub

wiedzy, moga korzysta¢ z urzadzenia

tylko wowczas, kiedy znajduija sie pod

nadzorem lub zostaty poinstruowane,

jak uzywac urzadzenia i s w petni

Swiadome wszelkich zagrozen i

wymaganych rodkéw ostroznosci.

* Nie dopuszczac¢ do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez dzieci.

* Nie wolno pozwala¢ dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek

prac zwigzanych bezposrednio

z konserwacjg lub czyszczeniem

urzadzenia.

- Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy

nalezy przechowywac poza zasiggiem

dzieci ponizej 8 lat, zwtaszcza

podczas uzywania i chtodzenia.
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- Ostrzezenie! Nie pozwalac, aby dzieci miaty dostep
do elementéw opakowania, poniewaz mogg one
spowodowac zagrozenie, np. uduszenia.

- Nigdy nie nalezy zostawia¢ wigczonej frytkownicy bez
nadzoru.

- Nie uzywac frytkownicy bez wktadu w koszu do
smazenia.

- Przed uzyciem nalezy doktadnie sprawdzi¢, czy gtéwny
korpus urzadzenia i wszystkie elementy czynno$ciowe
sq sprawne i nie noszg $ladéw uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadfo na twardg powierzchnie albo
przewod zasilajacy zostat narazony na zbyt silne
szarpnigcie, nie nadaje sie ono do dalszego uzytku:
nawet najmniejsza, niewidoczna usterka powstata z
tego powodu, moze mie¢ ujemny wplyw na dziatanie
urzadzenia i bezpieczenstwo uzytkownika. W takim
przypadku nalezy skontaktowac sie z serwisem
producenta.

- Nie umieszcza¢ urzadzenia pod pétkami, szafkami lub
innymi wiszacymi elementami, czy tez bezposrednio
przy $cianie lub w rogu.

- Z wszystkich stron zachowywac¢ odstep minimalny 15
cm.

- Ustawia¢ urzadzenie tak, aby otwor wylotowy powietrza
na tylnej stronie urzadzenia nie byt zwrécony na
wrazliwe na goraco, ttuszcz lub wilgo¢ przedmioty, jak
tapety, szyby, $cianki mebli itp.

- Upewni¢ sie, czy w poblizu nie znajdujq sie zadne
materiaty tatwopalne.

- Ostrzezenie: Nie zakrywa¢ szczelin wentylacyjnych.

- Ostrzezenie! Urzadzenie oraz przewdd sieciowy nie
moga stykac sie z goracymi powierzchniami, ani tez by¢
poddawane dziataniu wysokich temperatur. Przewod
zasilajacy nie powinien zwisa¢ swobodnie i nalezy
uwazac aby znajdowat si¢ w bezpiecznej odlegtosci od
goracych elementéw urzadzenia.

+ Przed przeniesieniem urzadzenia w inne miejsce
odczeka¢ az wystarczajaco ostygnie.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda elektrycznego:

- po zakonczeniu pracy;
- w przypadku stwierdzenia usterki urzadzenia;
- i przed przystapieniem do czyszczenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nie szarpa¢ za przewod.

- Nie nalezy dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami.

- Przy wktadaniu i wyjmowaniu zywnosci do koszyka
do smazenia w gtebokim tluszczu nie stosowaé
przyboréw kuchennych z metalu, aby nie podrapac
powtoki.

+ Za szkody wynikte z nieprawidtowego uzywania sprzetu
lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi
odpowiada wytgcznie uzytkownik.

Prawidtowe uzytkowanie

- Urzadzenie przeznaczone jest wylacznie do
przyrzadzania zywnosci. Uzycie urzadzenia do
jakiegokolwiek innego celu nalezy uzna¢ za
nieprawidtowe, ktére moze doprowadzi¢ do obrazen

55



ciata lub szkdd materialnych.

- W przeciwienstwie do tradycyjnych frytkownic to

urzadzenie nie wymaga oleju ani thuszczu.
Stosowac¢ urzadzenie tylko w pomieszczeniach.

Przed pierwszym uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy, usunaé
wszelkie elementy opakowania i naklejki. Nie nalezy
usuwac tabliczki znamionowe;.

Nastepnie oczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem w
punkcie Czyszczenie i pielegnacja.

Urzadzenie z dwoma koszami do smazenia w gtebokim
tluszczu podgrzewac przez 30 minut do 200°C bez
zawartosci, ale z wktadami, aby zniknat zapach
wlasny urzadzenia (patrz Przygotowanie przez reczne
ustawianie czasu i temperatury).

Nalezy zapewni¢ w pomieszczeniu odpowiednig
wentylacje, otwierajac okna lub drzwi balkonowe.
Nastepnie ponownie oczysci¢ urzadzenie zgodnie z
opisem w punkcie Czyszczenie i pielegnacja.

Tryb czuwania

Jesli urzadzenie nie jest uzywane przez 30 minut i
zaden przycisk nie zostanie w tym czasie nacisnigty,
urzadzenie przefacza sie w tryb czuwania. Na
wysSwietlaczu wy$wietla sie p| |-

Po nacisnieciu przycisku p» | |, urzadzenie jest ponownie
wiaczane.

Panel sterowania

Przy pomocy panelu obstugowego urzadzenie

moze by¢ wigczane i wytaczane oraz mozliwe jest
wybieranie poszczegolnych funkcji. Wybrane funkcje sa,
pod$wietlane lub migaja.

Przez wy$wietlacz wybiera sig zadany kosz do
smazenia (prawy / lewy lub oba).

+ W celu wyboru programéw automatycznych najpierw

nacisna¢ przycisk —.

Wskazanie przygotowania / elementu
grzewczego

Miga przy nagrzewaniu si¢

Swieci stale, kiedy osiagnieta zostanie
ustawiona temperatura (podczas
przygotowania urzadzenie zawsze
ponownie sig nagrzewa i miga
wskazanie).

o

Wskazanie pozostatego czasu na
wysSwietlaczach dla danego kosza do
smazenia

Przyciski wyboru zwigkszenia/
zZmniejszenia czasu

/e

Przycisk wyboru Wiacznik/Wytacznik i
Start/Stop

'y

Wyboér lewego kosza do smazenia

Wybor obu koszy do smazenia z takim
samym rodzajem przygotowania i czasem
trwania

R Wybor prawego kosza do smazenia

Przycisk wyboru programow
automatycznych

Wskazanie programow automatycznych

Q‘, ‘9‘ E%
DPQ

P %

Przyciski wyboru zwigkszenia/
zmniejszenia temperatury

Wskazanie temperatury na
wyswietlaczach dla danego kosza do
smazenia

AN
3
§

» Wskazanie przygotowania / goracego
powietrza
Miga podczas przygotowania
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Przygotowanie urzadzenia

1.

5.

Urzadzenie nalezy ustawia¢ suchym, réwnym, nie
$liskim i odpornym na wysokie temperatury blacie,
ktory nie ulegnie uszkodzeniu w wyniku kontaktu z
gumowymi nézkami.

Przygotowa¢ produkty przeznaczone do smazenia.
Wyjac jeden lub dwa kosze do smazenia i wiozy¢
kazdorazowo wktad.

Napetni¢ kosz do smazenia przedmiotem obrobki
termicznej. Oznaczenie ,MAX" nie moze zosta¢
przekroczone.

Whozy¢ kosz do smazenia do frytkownicy.

Wskazowka! Jesli na wyswietlaczu pojawi sie
wskazanie - - -, kosz do smazenia nie jest prawidtowo
wiozony. Nalezy prawidtowo wsuna¢ kosz do smazenia;
wskazanie zniknie.




Wiacz urzadzenie

1. Podiaczy¢ wtyczke sieciowa do gniazdka. Rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy, a na wySwietlaczu wyswietli sig
!

Przytrzyma¢ wcisniety przycisk p»| | przez 2 sekundy.
Na wy$wietlaczu $wiecq sie L, (53) i R.

Wybra¢ zadany kosz do smazenia (L lub R) lub
wybrac oba kosze do smazenia (7).

Informacja! Po wybraniu kosza do smazenia wskazniki
na wy$wietlaczu migaja szybko przez okoto 10 sekund.
W tym czasie nalezy dokona¢ wyboru. Jesli przyciski L,
(573)lub R przestang szybko miga¢, nalezy ponownie
krotko nacisnag jeden z tych przyciskow.

SEVERIN

Uzywanie programéw automatycznych

1.

Postepowac zgodnie z opisem w ,Przygotowanie
urzgdzenia” i ,Wigczanie urzadzenia® i nacisnaé
przycisk —.

< Na wyswietlaczu wyswietli sig pierwszy program
automatyczny.

Tak dtugo naciska¢ przycisk =, az za$wieci sie
zadany program automatyczny. Temperatura i czas sg
pokazywane przemiennie.

Porada:

Jesli temperatura i czas maja by¢ regulowane
indywidualnie, wymagang temperature lub czas mozna
ustawié, naciskajac przyciski /N ~& lub N &

3. Nacisna¢ przycisk Start - Stop p| |-
L L - < Przedmiot obrébki termicznej jest smazony w
wzzawzocl’r‘:vl::!n?:%gﬁgéﬁc'fzim:éaw:n gg\i;tav;(r)]\i/éych gtebokim tluszczu. Na wyswietlaczu wySwietlaja sie
ym n Nl 0 LI D P2 lte przemiennie temperatura i pozostaly czas. Kiedy czas
O naIezy nacisnag przymsk'bl |lgeie 2 . uptynie, rozlega sie sygnat dzwiekowy.
sekllmdy. I;)#ugle namsr(];lec:(e p(rjzymsll((u L Iu(§> = powody je 4. Wyja¢ kosz do smazenia za uchwyt z frytkownicy.
anu ogvame programu dfa kazaego Kosza do smazenia 5. PrzesypacC przyrzadzane danie do zaroodpornego
205 naczynia.
6. Pozostawi¢ do ostygniecia kosz do smazenia z
wktadem.
7. Wyjaé wtyczke sieciowq z gniazdka.
8.  Oczysci¢ kosz z wktadem zgodnie z opisem w
,Czyszczenie i konserwacja"
Symbol | Rodzaj produktu spozywczego | Porady Temperatura | Czas
‘{Ub Frytki (mrozone) Co 10 minut odwraca¢ | 200 °C 20 -30 minut
Maks. 650 g na kosz / 35-45 minut
wielokrotnie odwracaé
Mieso 180 °C 10 - 16 minut, w zaleznosci
od grubosci
cn‘m Ryby 180 °C 10- 18 minut
2 Bekon 180 °C 6 - 10 minut
&, | Kawalki kurczaka ($wiezy) Odwrdcic raz 180 °C 20 - 25 minut
c‘ Kawatki kurczaka (mrozony) Odwroéci¢ raz 22 - 25 minut, w zalezno$ci
od grubosci
Kurczak (caly, max. 1,5 kg) Odwraca¢ wielokrotnie 60 minut
@ Ciastka w formach do pieczenia 200 °C 12-17 minut
I Warzywa 160 °C
takie jak cukinia Odwroéci¢ raz 16 — 17 minut
takie jak marchew Odwréci¢ raz 10 - 12 minut
& Suszenie 60 °C 8 godzin
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Uzywanie funkcji recznego ustawiania temperatury /
czasu

Wskazowka! Aby przygotowac suszong zywnos¢, w
programie automatycznym nalezy wybra¢ temperature
ponizej 80°C.

1. Postepowa¢ zgodnie z opisem w ,Przygotowanie
urzadzenia” i ,Wigczanie urzadzenia” .

2. Przy pomocy przyciskow /3N lub <& ustawié
temperature.

3. Przy pomocy przyciskow /&N lub ~& ustawié czas
(w minutach).

4. Nacisna¢ przycisk p»| |. Na wyswietlaczu wyswietlajg
sie przemiennie temperatura i pozostaly czas.
2 Przedmiot obrobki termicznej jest smazony w
gtebokim tluszczu. Kiedy czas uptynie, rozlega sie
sygnat dzwiekowy.

5. Dalej postepowac zgodnie z opisem w ,Przygotowanie
Z programem automatycznym” 4-8.

Porady dotyczace smazenia w termoobiegu
Dania mozna przyrzadza¢ wedtug ustawien
podstawowych programéw automatycznych lub wedtug
indywidualnych ustawien.

Podane czasy gotowania majg charakter jedynie
orientacyjny.

W zaleznosci od produktu spozywczego, czas
gotowania i temperatura moga wymaga¢ dostosowania.
Im wigksza ilo$¢ produktu spozywczego, tym diuzszy
czas gotowania. Zaleca si¢ czeste odwarcanie
przyrzadzanych produktow.

- Jezeli produkt jest zbyt przypieczony, lepiej najpierw
obnizy¢ temperature, a dopiero potem w razie potrzeby
czas gotowania.

- Aby smazy¢ jak najzdrowiej z zachowaniem jak
najwigkszej ilosci warto$ci odzywczych, proponujemy
nie nagrzewac frytownicy do temperatury wyzszej
niz 170 °C przy smazeniu produktéw skrobiowych
tzn. produktéw o ponad $redniej zawarto$ci skrobi.
Zmniejszona temperatura smazenia, potaczona z rownie
zmniejszong iloscig smazonej zywnosci zmniejsza z
kolei do minimum wytwarzanie szkodliwych dla zdrowia
substancji.
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Konserwacja i czyszczenie
Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze
poczekat az urzadzenie catkowicie ostygnie.
Ostrzezenie! Aby nie narazi¢ sie na porazenie pradem,
nie nalezy my¢ obudowy frytkownicy ani przewodu
zasilajacego woda lub innymi ptynami, ani zanurza¢ ich.
Nie uzywa¢ ostrych ani szorujacych $rodkéw
czyszczacych, aby nie zarysowa¢ obudowy i powtoki
ceramicznej koszy do smazenia i wktadow koszy.

- Wyjmowac wktad kosza z kosza do smazenia za
silikonowy uchwyt.
Kosz do smazenia i wktad nalezy wyczysci¢ goracq
woda i doktadnie osuszy¢. Wkiad kosza mozna tez my¢
W zmywarce.
Ostrzezenie: Zaden z elementéw nie nadaje sie do
mycia w zmywarce.
Obudowe i powierzchnie wsuwania koszy do smazenia
przetrze¢ wilgotng szmatka.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
E nalezy utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze zwyktymi

odpadkami z gospodarstwa domowego.
Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne materiaty, ktore
mozna podda¢ recyklingowi. Odpowiednia utylizacja takich
urzadzen pomaga w ochronie srodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacji na ten temat udzielajg
lokalne wiadze lub sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.



SEVERIN

SEVERIN Elektrogerdte GmbH
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